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% ZUPY :
e Zurek na swojskim zakwasie z biatg kietbasa i suszonymi grzybami 42 zt/0,91 /
¢ Kremowy barszcz prZﬁgotowany na bulionie z krélika z matymi, soczystymi klopsikami i aromatem 7k
chrzanu oraz $wiezych zi6t 47 z1/0,91 s 71
/]
W GALARECIE (PORCJA 100G)
e Filet z lososia w delikatnej galarecie z cytrusowa nuta, z dodatkiem swiezych ziél, podany 4

z warzywami 23 z1/100¢g
e Pstrag w galarecie z wyrazistym smakiem ogdérka kiszonego, podany z cebulka i koperkiem 20 zl/100g

e Delikatne roladki z tososia, nadziewane kremowym bialym serem z mlodym szpinakiem w lekko
cytrusowej galarecie 19 z1/100¢g

e Tymbaliki z kurczaka, w galarecie warzywnej, z dodatkiem mtodych marchewek i groszku 10 z/100¢g

e Aromatyczna rolada z kaczki nadziewana orzechami i Zzurawina, podana w galarecie 22 zl/100g

e Poledwiczka wieprzowa nadziewana fasolka szparagowa otulona boczkiem w galarecie 20 zl/100g

e Zoladki z gesi w wyrafinowanej galarecie z nuta bialego wina, podane z delikatnym koprem 14z}/100g

e Kawalki soczystego schabu nadziewane biala kietbasa, w galarecie chrzanowej, doskonale na kazda
okazje 19 zt/100¢g

MIESA
e Delikatna biata kietbasa pieczona z cebulka i majerankiem 29 z1/0,5kg

e Karkéwka pieczona z aromatycznymi ziotami i czosnkiem 39zt/0,5kg

e Pieczony schab z przyprawami, w tym majerankiem i czosnkiem, idealny na ciepto i zimno 39z1/0,5kg
e Tradycyjna szynka pieczona w aromatycznym sosie chrzanowym, z dodatkiem zié6t 39 zt/0,5kg

e Staropolski Pasztet wieprzowy otulony cienkimi plastrami boczku z wtasnej wedzarni 31z1/0,5kg

e Delikatny Pasztet z krélika z tymiankiem i rozmarynem 41z1/0,5kg

e Pasztet z dziczyzny 36 z1/0,5kg

DANIA OBIADOWE (PORCJA OK. 120G).

e Kotlet de volaille z masetkiem i pietruszka 16 z1/120g

e Soczysty filet z lososia na poduszce z duszonego szpinaku, posypany prazonymi
i orzechami wtoskimi 27z1/120¢g

e Pieczona kaczka z owocami z soczystymi jabtkami i pomaranczami 99zt/szt

,/Q; e Poledwiczki w kremowym sosie grzybowym 22z1/120¢g

4 e Zraz wolowy duszony w bogatym sosie, podany z duszonymi warzywami 24z1/120g
e Zraz z jelenia 27z1/120¢g

a(, e Tradycyjny zraz wieprzowy ze schabu 19zl/1?0g i « 1

e PierS z gesi w lekko pikantnym sosie w}/a ym gzl/lzog

o Golabek z dzika 18z}t/szt f . @ \ N\ \

\
e Udziec z indyka w sosie tymiankowymy 19z1/sz b \

3 }Udko z kurczaka faszerowane

a



%

Sledz z porem,jajkiem na twardo i czerwona fasola, podany w lekkim sosie §mietanowym 9z1/100g

Sledzie w delikatnej $mietanie, z cebulka, jabtkiem i przyprawami, ktére wnosza §wiezo§é A 7,
i kwaskowatosé 10zt/100¢g /// /
/

Sledz po kaszubsku 10z1/100¢g = /] |
Tradycyjny bigos, duszony z wedzonka, kiszong kapusta i grzybami leSnymi 9zt/100¢g *

Zylc kaszubski z dodatkiem octu jabltkowego 17z1/0,5 kg ' 4
Tradycyjna ¢wikta z chrzanem, idealna do biatej kietbasy i mies 5,5z1/100¢g

Buraczki podane w mas$lanej zasmazce z cebulka 6 z1/100g

Zasmazana kapusta z boczkiem i kminkiem, delikatnie podpieczona na ztoto 7 zi/100g

Krokiety z farszem z kapusty kiszonej i grzybow 9zt/szt

Krokiety z farszem z pieczarek, cebulki i sera zéttego, podane z sosem czosnkowym 10z1/szt

Tradycyjne pierogi wypelnione farszem z gesiny 38z1/0,5kg

Pierogi nadziewane miesem 29z1/0,5kg

Pierogi z duszona kapusta i leSnymi grzybami 27,5z1/0,5kg

Pierogi ukrainskie 25,5z1/0,5kg

Pierogi z dziczyzna 37,5zt/0,5kg

SOSY - S1LOIK 0.3L CIASTA - WEASNEGO WYPIEKU

e Sos chrzanowy 14 zt e Babka czekoladowa z wisniami i malinami  51z}/foremka 650¢g
e Sos wlasny do zrazéw 16 zt e Babka cytrynowa 46zt/foremka 650g
e Sos grzybowy 19 zl e Makowiec japonsi 53z1/foremka 650¢g
e Sos gesiowy 17 zl

e Sos pieczarkowy 15 zt

e Sos porowo-cytrynowy 16 z}

e Sos tatarski 14 zt

e Sos tymiankowy 15 zt

Zamowienia mozna skladac¢ do

na adres mailowy: restauracja@mulk.pl badz osobiScie w restauracji.
Garmaz wydajemy dnia 19 kwietnia w godz. 9-13
Istnieje ro6wniez mozliwo$s¢ dowozu zamoéwionego garmazu oraz naszych
wyrobow wedliniarskich w odleglosci do 15 km (30 zl transport).
Minimalna warto$sé zamowienia to 300 zt.
Dowozy realizujemy 18 kwietnia w godzinach 9 - 19

Minimalna liczba zamowienia to 6 porcji.

Do kazdego zamowienia prosimy doliczyé¢ tacki:

4 7zt pojemnik, 5 zt mata tacka,
6 z1 Srednia tacka, 9 zt duza tacka




