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29z1/0,91

Barszcz czysty

¥ Zupa grzybowa z tazankami 4321/0,91
Zurek $wiateczny z biala kietbasa
i suszonymi grzybami 41z1/0,91
Krem z bialych warzyw (wege) 32z1/0,91
Zupa rybna 41z4/0,91

Dania obiadowe miesne

Zraz wolowy 2271/120¢
Zraz z jelenia 25zt/120¢g
Zraz wieprzowy 18z1/120¢g
Kaczka po staropolsku pieczona

Z owocami 99z1/szt
Szynka z dzika 247%/120¢g
Bitki wotowe 21z1/120¢g
Pieczen z jelenia marynowana

na spos6b mysliwski 25z1/120¢g
Pieczony udziec z indyka 18z1/szt/120¢g
Poledwiczka wieprzowe 20zt/120¢g
Piers$ z gesi 38z1/120¢g
Golabek z dzika 17z1/szt/150¢

Udko z kurczaka faszerowane pieczarkami
i szpinakiem 18z1/szt/1508
Piers$ z kurczaka w sosie kurkowym 20zt/120g

- Pier$ z kurczaka otulona boczkiem
- faszerowana szpinakiem

i u*hymj pomidorami 20zt/120¢g
Kotl d‘_&-vo'la'ille z mastem

18z1/120¢g

Dania obiadowe rybne

Panierowany filet z karpia 22z1/120¢g
Gotowany filet z sandacza 25z1/120g
Loso$ duszony na porach

z kaparami 25z1/120¢g
Dorsz panierowany 19z1/120g
Caly pstrag pieczony z cytryna

i koperkiem 31z1/szt/300g

Danie wegetarianskie

Krokiet z pieczarkami i serem 12z1/szt
Krokiet z kapusta i grzybami 11zt/szt
Krokiet z wedzonym twarogiem 11z1/szt
Golabek z kasza i warzywami 12z1/szt

Ciasta wlasnego wyrobu

49zt/foremka 650g
51zt/foremka 650¢g
54z1/foremka.650g

Babka cytrynowa
Piernik
Makowiec
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Rybne zakagski zimne Pasztety
M Sheds v Silie i 10zt/100¢g Z dzika 4571/0,5kg
)4 Sledzpo kaszubsku 10z1/100¢g Z gesi 49zt/0,5kg
Matijas marynowany w oliwie z czerwona Wieprzowy 31z1/0,5kg
cebulka i wedzona $liwka 12z1/100g Z sarny 4571/0,5kg
Rolada z wedzonego tososia faszerowana
serkiem Smietanowym 3 g
z koperkiem 23zt/100¢g &GM
Pstrag w cytrynowej galarecie 17z}/100g
Loso$ w galarecie 21z1/100g Szynka wedzona 6621/kg
Dorsz smazony w zalewie Schab wedzony 65zt/kg
octowej 18z1/100¢g Pier$ z indyka 57zt/kg
Dorsz po grecku 12z1/100g Baleron 62z1/kg
Rolada z boczku 60zt/kg
i ST Boczek 59z1/kg
Miesne zakaski zimne RiclBass Abman s 5771/ kg
Kietbasa majerankowa 57zt/kg
Tymbaliki drobiowe 9zt/80g Kielbasa wojta 59z1/kg
Karkéwka szpikowana czosnkiem  14zt/100g Kietbasa drobiowa 59z1/kg
Rolada z boczku wieprzowego nadziana Kietbasa plka,nt,na z
i : papryczka chilli 58z1/kg
grzybami leSnymi 17z1/100g R !
. Kaczka w maladze z orzechami E%elbasa R 5721/ kg
RIS, foitat ; ietbasa szynkowa 62z1/kg
Listszong sliwka 22z1/100¢ Kietbasa jalowcowa 5 g
".._Schab ze $liwka w galarecie 18z1/1002 k.banos wieprzowy 6 g
. Roladaz indyka ze S§liwka i morela Kabanos z dzika 85zt/kg
. wgalarecie 182z1/100¢ Szynka starokaszubska 69zt/kg
¢ Pélmisek mies pieczystych Kietbasa krakowska 65z1/kg

(s'é%, szynka, karkéwka) 3321/200g Kielbasa z dzika 7772/ kg

i Kielbasa z jelenia 84z1/kg




Inne dania garmazeryjne

Bigos mys$liwski (na dziczyznie

-z grzybami)
Kapusta wigilijna z grzybami
Kolduny z migsem

(wieprzowo-wotowe) (mrozone)

12z1/100g

9z1/100g

3821/0,5kg

Uszka z kapusta i grzybami (mrozone) 49z1/0,5kg

Uszka z grzybami (mrozZone)

54z1/0,5kg

Pierogi z kapusta i grzybami (mrozone) 35z1/0,5kg

Pierogi z miegsem (mrozone)
Pierogi ukrainskie (mrozone)
Pierogi z gesina (mrozone)
Salatka jarzynowa

Salatka $ledziowa

Pasztecik z miesem

Pasztecik z kapusta i grzybami
Kompot z suszu

Kopytka domowe

Kluski $laskie

Buraczki zasmazane

Modra kapusta

3721/0,5kg
32z1/0,5kg
40z1/0,5kg

9z1/100g

10zt/100¢g

11z1/szt
10zt/szt
2421/0,91
471/100g
4z¥/100¢g

4,371/100g
4,3z1/100¢g

Sos wlasny do zrazéw wolowych 16zt

Sos wlasny do zrazéw z jelenia 18zk-
Sos wlasny do zrazéw wieprzowych 16z}t

Sos do bitek wolowych 16zt

Sos z grzyb6w lesnych 19z}

Sos lekko pikantny do piersi z gesi 17zt

Sos mas$lano-tymiankowy 1725 2/
Sos §mietanowo- porowy =
Sos kurkowy
Sos pgzczarkowy (wege)




Dnii godziny wydania garmazu:

23 grudzien w godz. 10-15
» : 24 grudzien w godz. 9-12

Istnieje rowniez mozliwo$é dowozu zamoéwionego garmazu oraz
naszych wyrob6w wedliniarskich w odlegtosci do

15 km (40 zl transport). Minimalna wartos¢
zamoOwienia to 400 zl.

Dowoz:

23 grudzien w godz. 9-19

Zamowienia mozna sktadaé¢ do 19 grudnia na adres mailowy:

restauracja@mulk.pl
badz osobiscie w restauracji.

W zamodowieniach mailowych prosimy o informacje:
DATA ORAZ PRZEWIDYWANA GODZINA ODBIORU :%

- Zamoéwienia przygotowywane beda na tackach jednorazowych
g ( 4,6 lub 8 porcji). P
Za opakowania doliczana jest oplata
w wysokosci :
5 zt pojemnik, 6 zt mata tacka,
7 z Srednia tacka, 10 zt duza tacka.




