Garmaz Wielkanocny

ZUPY pe

e Zurek na swojskim zakwasie z bialg kietbasa i suszonymi grzybami 42 z1/0,91

N
* Kremowy barszcz prZﬁgotowany na bulionie z krélika z malymi, soczystymi klopsikami i aroma}
chrzanu oraz Swiezych ziét 47 z1/0,91 - F &

e Zupa grzybowa z tazankami 43 zt/0,91

W GALARECIE (PORCJA 100G).

e Filet z lososia w delikatnej galarecie z cytrusowa nuta, z dodatkiem swiezych ziél, podany
z warzywami 24 z1/100¢g

e Pstrag w galarecie, podany z cebulka i koperkiem 21 zi/100g

e Delikatne roladki z tososia, nadziewane kremowym bialym serem z mtodym szpinakiem w lekko
cytrusowej galarecie 20 z1/100g

Tymbaliki z kurczaka, w galarecie warzywnej, z dodatkiem mtodych marchewek i groszku 11 z1/100g
e Aromatyczna rolada z kaczki nadziewana orzechami i Zurawing, podana w galarecie 23 z1/100g
e Zotadki z gesi galarecie z nutg biatego wina, podane z delikatnym koprem 15z1/100g

e Kawalki soczystego schabu nadziewane biala kietbasa, w galarecie chrzanowej, doskonale na kazda
okazje 21 zi/100g

iy -

MIESA

* Delikatna biala kietbasa pieczona z cebulka i majerankiem 31 z}/0,5kg
e Karkowka pieczona z aromatycznymi ziotami i czosnkiem 41z1/0,5kg

¢ Pieczony schab z przyprawami, w tym majerankiem i czosnkiem, idealny na ciepto i zimno
41z%/0,5kg

e Tradycyjna szynka pieczona w aromatycznym sosie chrzanowym, z dodatkiem zi6t 41 zt/0,5kg

e Staropolski Pasztet wieprzowy otulony cienkimi plastrami boczku z wlasnej wedzarni 33z1/0,5kg

* Delikatny Pasztet z krolika z tymiankiem i rozmarynem 45z1/0,5kg
e Pasztet z dziczyzny 44z1/0,5kg
e Pasztet z gesi 48z1/0,5kg

DANIA OBIADOWE (PORCJA OK. 120G).

Kotlet de volaille z masetkiem i pietruszka 19 zl/120¢g . ;
e Soczysty filet z tososia z duszonym szpinakiem, posypany prazonymi orzechami wtoskimi 28z1~g

ieczona kaczka z owocami z soczystymi jabtkami i pomaraniczami 106zl/szt

\’f’ 4 Poledwiczki w kremowym sosie grzybowym 22z}/120¢g :
e wz'wolowy 24z1/120¢ £
. jelenia 27zt/120¢g
. . kaczki fasz I‘OW&I}Y miesem mielonym i grzyb?ml leSnymi 23zl/szt
b eye ycy_]ny zraz wieprzowy ze schabu 20;1/120g

. Golqbek z dz1ka 18zt/szt
. Ud21ec z 1nd'yka w sosie tymiankowym . 21zl/

. Udko Vs kurczaka faszerowane pieczarkan




INNE DANIA GARMAZERYJINE

e . |

Jajka podane na sosie tatarskim z dodatkiem kapardéw, ogorka i Swiezych ziolt 9z%/siz' i ) o
A ;:

¢

Jajka nadziewane musem z wedzonego tososia 11zl/szt

&

Jajka faszerowane wykwintnym musem z wedzonej szynki i pora 9zt/szt *%. © S /

-

Klasyczna satatka jarzynowa z gotowanych warzyw,majonezem i $wiezymi ziotami 9z{/100g
i
[ 2

e

Sledz z porem,jajkiem na twardo i czerwona fasola, podany w lekkim sosie §mietanowym
10z1/100¢g

Sledzie w delikatnej $mietanie, z cebulka, jabtkiem i przyprawami, ktére wnosza §wiezos¢
i kwaskowatos$¢ 11z1/100g

Sledz po kaszubsku 11z1/100g

Tradycyjny bigos, duszony z wedzonka, kiszona kapusta i grzybami leSnymi 9z1/100¢g
Zylc kaszubski z dodatkiem octu jabtkowego 19z1/0,5 kg

Tradycyjna éwikta z chrzanem, idealna do bialej kietbasy i mies 5,5z1/100¢g

Buraczki podane w maslanej zasmazce z cebulka 6 z1/100g

Zasmazana kapusta z boczkiem i kminkiem, delikatnie podpieczona na zloto 7 z1/100¢g
Krokiety z farszem z kapusty kiszonej i grzybow 10z1/szt

Krokiety z farszem z pieczarek, cebulki i sera z61itego, podane z sosem czosnkowym 10z1/szt
Tradycyjne pierogi wypetnione farszem z gesiny 39,5z1/0,5kg

Pierogi nadziewane miesem 31z1/0,5kg

Pierogi z duszona kapusta i leSnymi grzybami 29z1/0,5kg

Pierogi ukrainskie 26,5z1/0,5kg

SOSY - S1L.OIK 0,3L CIASTA - WELASNEGO WYPIEKU

e Sos chrzanowy 14 z}l

e Babka czekoladowa

e Sos wlasny do zrazow 16 zi z wiSniami i malinami 53z}/foremka 650g%

e Sos grzybowy 19 z1 ¢ Babka marchewkowa 48zt/foremka 650g

e Sos pieczarkowy 15 zl e Makowiec japonsi 55z1/foremka 650¢ :

e Sos porowo-cytrynowy 16 zt

e .Sos tatarski 14 zt b i

e Sos tymiankowy 15 zt ) a h 3 é

ZAMOWIENIA MOZNA SKEADAC DO 27 MARCA 2026

NA ADRES MAILOWY: RESTAURACJA@MULK.PL BADZ OSOBISCIE W RESTAURACIJI.

GARMAZ WYDAJEMY DNIA 4 KWIETNIA W GODZ. 9-13

ISTNIEJE ROWNIEZ MOZLIWOSC DOWOZU ZAMOWIONEGO GARMAZU ORAZ NASZYCH
WYROBOW WEDLINIARSKICH W ODLEGEOSCI DO 15 KM (30 ZL TRANSPORT).
MINIMALNA WARTOSC ZAMOWIENIA TO 350 ZE.

DOWOZY REALIZUJEMY 4 KWIETNIA W GODZINACH 9 - 19
MINIMALNA LICZBA ZAMOWIENIA TO 6 PORCIJI.
DO KAZDEGO ZAMOWIENIA PROSIMY DOLICZYC TACKI:

4 ZE POJEMNIK, 5 Zt MAELA TACKA,
6 ZE SREDNIA TACKA, 9 ZL DUZA TACKA



